
Selskapsmeny
HOVEDRETTER
Orientalsk gryte . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   195,-	 240,-
salat, brød og smør. 

Biff Stroganoff. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   195,-	 240,-
salat, brød og smør. 

Sodd . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   195,-	 240,-
med kjøttboller og oksekjøtt

Svinesteik . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   210,-	 250,-
surkål, broccoli og gulrøtter

Røkt svinekam. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   215,-	 260,-
surkål, broccoli og gulrøtter

Småsteik av okse . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   230,-	 275,-
surkål, erterstuing og gulrøtter

Helstekt oksefilet. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   290,- 	 330,-
stekt tomat, broccoli, champignon, peppersaus

Surret steinbitfilet. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   250,-	 295,-
champignon, reker og tomatisert fløtesaus

Stekt Hitra-laks. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   240,-	 285,-
gulrot, broccoli og urtesaus

Ferskfiskball/saltfiskball. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   240,-	 285,-
rotgrønnsaker, potet, gulrot og spekk

Hjortesteik av Hitrahjort. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   295,-	 340,-
baconsurret rosenkål, minigulrot og viltsaus

Hjortefilet av Hitrahjort (ytrefilet) . .   345,-	 410,-
baconsurret rosenkål, minigulrot, champignon og rødløk

BLOMSTER OG OPPDEKTE BORD
Alle prisene i denne selskapsmenyen inkluderer oppdekte bord med hvite 
duker og blomster, samt eget selskapslokale. 
Egne ønsker om blomster, pynting mv. vil komme i tillegg.

en gang
servert

to ganger
servert

FORRETTER
Dolmsundets fiskesuppe. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70,-
Rekecocktail med melbatoast. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,-
Fløtegratinerte frøyakamskjell. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90,-
Hvitløksmarinerte frøyakamskjell. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90,-
Laksetallerken “Hitra” . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  85,-
Paramaskinke med parmesanost. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95,-
Speketallerken “Hitra”. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 105,-

KOLDTBORD/BUFFÈT
Buffét med varme og kalde retter av både 
kjøtt og fisk, salater og stort dessertbord. 
Ordinært bord, min 30 pers. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 395,-
Havets festbord, min 30 pers. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 475,-
En smak av Hitra, min, 30 pers. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 475,-

MINNESAMVÆR/ANNET
 - i tillegg til hovedrettene kan vi også tilby:
Karbonadesmørbrød, snitter og kaffe. . . . . . . . . . . . . . . . . 240,-
Snitter og kaffe . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 225,-
Karbonade og kaffe. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 135,-
Kaffe og bløtkake. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 110,-
Kaffe med egne kaker. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   65,-

DESSERTER
Riskrem med rødsaus. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,-
Karamellpudding med krem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,-
Vaniljeis med skogsbær. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,-
Sviskekompott med fløtemelk. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60,-
Eplekake med krem. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70,-
Cremé Brulèe med frisk frukt . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  85,-

tlf. 72 44 04 40
www.dolmsundet.no
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